


L'ESPERIT D'UNA TERRA

La nostra passio per la terrai el vi prové d'un llegat de cinc generacions. Els nostres
valors es fonamenten en elaborar vins auténtics a partir de varietats autoctones de
les nostres vinyes velles, cultivades de forma ecologica en diferents sols. Com a
resultat obtenim vins mediterranis unics, amb un marcat caracter, frescos i de gran
personalitat.

Fundat I’aﬁy 2003 per Joan A. Lliberia, Edetaria es fusiona en el seu entorn de vinyes
i muntanyes, creant un marc incomparable per a I'elaboracié de vi.




@ LUEXPRESSIO DEL TERRER

El vi esta lligat a una terra i ha d'ésser la mostra de la maxima expressié del
“terroir”: soOl, clima i manera de fer. Per aixd som respectuosos amb la natura i
treballem de manera sostenible per donar la maxima expressio i autenticitat
dels nostres terrers.




UN ESTIL PROPI

El vi és el reflex de qui el pensa, el dissenya i I'elabora. Des de les nostres vinyes fins
a l'obtencié dels nostres vins Unics, som meticulosos i apliquem el maxim rigor en
els processos, perd alhora sempre coexisteix |'experimentacié creativa, per a
l'obtencid de noves vies i millorar els resultats.




EDETARIA TERRERS | VARIETATS DE RAIM

«




@ GARNATXA BLANCA

La garnatxa blanca és la varietat de raim més ben adaptada al nostre clima
mediterrani extrem. Aqui ens dona vins frescos i versatils, amb extraordinaris

resultats en sol de “Panal”, duna fossil del quaternari,amb composicié areno-
[limosa.







() GARNATXA PELUDA

La garnatxa peluda s'anomena aixi per la
vellositat que apareix en les seves fulles.
Aquesta mutacié ajuda a retenir més
aigua durant l'estiu, produint vins super
frescos i equilibrats. En sols de “Tapas’,
que son de textura franca, amb material
subjacent composat per “Lutita’; roca
sedimentaria integrada per particules
d'argiles i de lIlims, s'obtenen vins de
caracter distingit.

 GARNATXA FINA

La Garnatxa Negra a la Terra Alta és coneguda
com a Garnacha Fina, es tracta d’'un biotip
unic, amb grans de raim més grans que donen
vins amb menys color, més elegancia i una
clarainfluencia mediterrania. Aquests atributs
s'accentuen en el terrer de “Tapas”.

@ CARINYENA

La Carinyena destaca per la seva excellent
adaptacié als sols calcaris anomenats
“Tapas blanc’; poc profunds amb fragments
carbonatats. Aquesta varietat ofereix vins
elegants i subtils amb notes especiades.




LES NOSTRES VINYES

Edetaria només elabora vi de vinyes propies. Les nostres 70 hectarees ens permeten
controlar tot el procés de vinificacié des del principi. Una part significativa d'aquestes
vinyes té més de 60 anys, la resta té entre 25 i 40 anys. Coneixem i apliquem els millors
coneixements en viticultura, sempre buscant rendiments baixos i raims excepcionals,
on cada vinya aporta la seva propia personalitat.
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O soM EcoLOGICS

A Edetaria som 100% ecoldgics aquesta és la pedra angular de la nostra filosofia. Mantenim
la salut i la vida al sol mitjancant la practica i alternanca del laboreig i I'Us de cobertes
vegetals. Alhora combinem vinyes de seca amb practiques tradicionals, i vinyes on
apliquem I'Us eficient del reg amb un seguiment continu de les condicions del sol, la planta
i el clima mitjancant la integracié de sensors i teledeteccio.






L'ELABORACIO DELS VINS D’EDETARIA

La verema es fa manualment amb una primera seleccié dels raims a la vinya. En arribar al
celler, els raims es refreden i es fa una segona seleccio en taula de tria, només els millors
s'utilitzen per fer els vins d’Edetaria.

Lelaboracio es realitza en diposits de petites dimensions, aixi mantenim les diferentes
varietas de raim i els diferents terrers de procedéncia per separat, Unica manera de

preservar la complexitat i els matisos de cada parcel-la, obtenint la maxima autenticitat.
La crianca es realitza en diferents formats bétes, foudres, amfores de gres i formigo, amb
I'objectiu de conservar i potenciar el caracter de cada vinya.




@ vIA EDETANA

Via Edetana harmonitza la fruitositat de la Garnatxa amb la mineralitat de les
vinyes velles i els seus sols, oferint vins elegants i gastrondmics.
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VIA EDETANA NEGRE VIA EDETANA BLANC
93 James Suckling 93 James Suckling
93 Wine Enthusiast 93 Tim Atkin
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VIA EDETANA CARINYENA MIRAGE
“Gran Medalla de Oro en el concurso Novetat

mundial de Carifiena”

@ EDETARIA SELECCIO

Edetaria seleccié representa l'expressié més autentica i elegant de les nostres
Garnatxes, el nostre estandard que encapsulal'essénciadels nostressols,
varietats i caracter mediterrani.

viavag

VI DE FINCA QUALIFICADA EDETARIA SELECCIO BLANC
EDETARIA SELECCIO NEGRE 95 Decanter

17,5/20 Jancis Robinson “Mejor vino blanco de Espafia Guia Pefiin 2005”
93 Decanter 17,5+/20 Jancis Robinson
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EDETARIA DOLC VEREMA TARDANA
GARNATXA BLANCA

93 Guia Pefiin



@ FINQUES SINGULARS

Vins Unics procedents de finques especifiques amb varietats autdoctones, terroirs concrets

i vinyes velles per aconseguir la maxima singularitat i finesa de Terra Alta.

VESIHO

LA PEDRISSA
95 Decanter

Decanter “T'OP 10 Best Spanish red wines”

AVMOSHI

LA PERSONAL

95 Decanter
95 Guia Peiiin

@ VINYES UNIQUES
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LA TERRENAL

96 Guia Peiiin
95 Decanter
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LA GENUINA
94 Guia Pefiin
93 Wine Spectator

LASSOT

Novetat

LO MAS

96 Guia Pefiin
94 Robert Parker
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EL ESPIRITU DE UNA TIERRA

Nuestra pasion por la tierra y el vino proviene de un legado de cinco generaciones.
Nuestros valores se cimentan en elaborar vinos auténticos a partir de variedades
autodctonas de nuestras viias viejas, cultivadas de forma ecolégica en diferentes
suelos. Como resultado obtenemos vinos mediterraneos Unicos con un marcado
caracter, frescos y con gran personalidad.

Fundadaen 2003 porJoanA. Lliberia, Edetaria se fusionacon suentornode
vifiedos y montanas, creando un marco incomparable para la elaboracién de vino.




@ LA EXPRESION DEL TERRUNO

El vino es fruto de la tierra y debe ser muestra de la maxima expresion del
“terroir”: es la unién entre el suelo, el clima y una forma de entender la viticultura.
Es por esto que en Edetaria somos respetuosos con la naturaleza y trabajamos de
manera sostenible para obtener la maxima expresion y autenticidad de nuestros
terrufos.




UN ESTILO PROPIO

El vino es el reflejo de quien lo piensa, lo disefia y lo elabora. Desde nuestros vifiedos
hasta la obtencion de nuestros vinos uUnicos, somos meticulosos y aplicamos el
maximo rigor en todos los procesos, pero al mismo tiempo siempre damos rienda
suelta a la experimentacion creativa. Asi es como buscamos nuevas vias para mejorar

ano tras ano.
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EDETARIA TERRUNOS Y VARIEDADES DE UVA




@ GARNACHA BLANCA

La garnacha blanca es la variedad perfecta para nuestro clima mediterraneo

extremo. Vifas plantadas en suelos de “Panal” duna fésil del cuaternario, compo-
sicion arenolimosa que dan lugar a vinos frescos y muy versatiles.







@ GARNACHA PELUDA

La garnacha peluda debe su nombre a la
vellosidad presente en el reverso de sus
hojas, una caracteristica que permite a la
planta retener mas agua durante el verano,
contribuyendo a la produccion de vinos
frescos y equilibrados. Cultivada en suelos
“Tapas"”, estos presentan una textura
franca con un material subyacente com-
puesto por “Lutita”, una roca sedimentaria
formada por arcillas y limos, que aporta un
caracter distintivo a los vinos.

@ GARNACHA FINA

La Garnacha tinta en la Terra Alta es
conocida como Garnacha Fina, se trata
de un biotipo unico, donde los granos de
uva son de mayor tamano y ofrecen
vinos con menos color, mas elegancia y
una clara influencia mediterranea. Estos
atributos se acentuan en el terruno de
“Tapas”.

@ CARINENA

La carinena destaca por su excelente
adaptacion a los suelos calizos también
llamados “Tapas blanc’, suelos poco
profundos con fragmentos carbonatados,
que ofrecen vinos elegantes y sutiles con
notas especiadas.




NUESTRAS VINAS

Edetaria s6lo elabora vino de sus propios vifiedos. Nuestras 70 hectareas nos permiten
controlar todo el proceso de vinificacion desde el principio. Una parte significativa de
estos vinedos tiene mas de 60 afnos, y el resto se encuentra entre 25 y 40 afnos.

Conocemos y aplicamos los mejores conocimientos en viticultura, siempre buscando
rendimientos bajos y uvas excepcionales, donde cada vifiedo aporta su propia personalidad.




O soMos EcoLOGICOS

En Edetaria somos 100% ecoldgicos y esta es la piedra angular de nuestra filosofia.
Mantenemos la salud y la vida en el suelo mediante la practica y alternancia del laboreo
con el uso de cubiertas vegetales. Al mismo tiempo, combinamos vifiedos de secano
con practicas tradicionales, y vinedos donde aplicamos el uso eficiente del riego con un

seguimiento continuo de las condiciones del suelo, la planta y el clima mediante la
integracion de sensores y la teledeteccion.







LA ELABORACION DE LOS EDETARIAS

La vendimia se realiza manualmente con una primera seleccién de racimos en el vifiedo.
Al llegar a la bodega, las uvas se enfrian y se hace una segunda selecciéon en mesa de
seleccion, solo las mejores se utilizaran para obtener los vinos de Edetaria.

La elaboracion se realiza en depdsitos de pequenas dimensiones, asi mantenemos las
diferentes variedades de uvay sus diferentes terrufios de procedencia por separado, Unica

manera de preservar la complejidad y los matices de cada parcela, obteniendo la maxima
autenticidad.

La crianza se realiza en diferentes formatos barricas, foudres, anforas de gres y hormigén,
con el objetivo de conservar y potenciar el caracter de cada vifedo.




@ VviA EDETANA

Los Via Edetana armonizan la frutosidad de las garnachas con la mineralidad de las
vifas viejas y terruios de donde proceden, ofreciendo vinos elegantes y muy
gastronémicos.
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VIA EDETANA NEGRE VIA EDETANA BLANC
93 James Suckling 93 James Suckling
93 Wine Enthusiast 93 Tim Atkin
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VIA EDETANA CARINYENA MIRAGE
Gran Medalla de Oro en el concurso Novedad

mundial de Carifiena

@ EDETARIA SELECCION

Los Edetaria Selecid son la expresidon mas auténtica y elegante de nuestras garna-
chas. Una unién perfecta de nuestros suelos, uvas, y mediterraneidad: nuestros
vinos fetiche y nuestro estandarte en el mundo.

viavag

VI DE FINCA QUALIFICADA EDETARIA SELECCIO BLANC
EDETARIA SELECCIO NEGRE 95 Decanter

17,5/20 Jancis Robinson Mejor vino blanco de Espafia Guia Pefiin 2005
93 Decanter 17,5+/20 Jancis Robinson

TEEDE

EDETARIA DOLG VENDIMIA TARDIA
GARNATXA BLANCA

93 Guia Peiiin



@ VINEDOS SINGULARES

Vinos elaborados a partir de parcelas Unicas, cada una con su propia variedad autdctona,
su terruio especifico, y vinedos muy viejos. Asi conseguimos la maxima singularidad y
finura de Terra Alta.

_S i ST
LA PEDRISSA LA TERRENAL
95 Decanter 96 Guia Peiiin
Decanter “T'OP 10 Best Spanish red wines” 95 Decanter

LA PERSONAL LA GENUINA
95 Decanter 94 Guia Penin
95 Guia Peqin 93 Wine Spectator

® VINEDOS UNICOS

LASSOT LO MAS

Novedad 96 Guia Pefiin
94 Robert Parker
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THE SPIRIT OF A LAND

Our passion for the land and wine stems from a legacy of five generations. Our values are
based on crafting authentic wines from native grape varieties cultivated in ourold

vineyards, grown organically on diverse soils. As a result, we create unique Mediterranean
wines with marked character, freshness, and great personality.

Foundedin 2003 byJdoan AngellLliberia, Edetariablends harmoniously withits
surrounding vineyards and mountains, creating an unparalleled setting for winemaking.




@ THE EXPRESSION OF THE TERROIR

Wineistiedtotheland and must showcase the highest expression of its
"terroir": soil, climate, and craftsmanship. For this reason, we respect nature
and work sustainably to bring out the maximum expression and authenticity
of our terroirs.




A DISTINCTIVE STYLE

Wine reflects those who conceive, design, and craft it. From our vineyards to our
unique wines, we apply meticulous attention to detail and maximum precision
throughout the process. At the same time, creative experimentation coexists to
explore new avenues and achieve continuous improvement.




EDETARIA TERROIRS & GRAPE VARIETIES




@ GARNATXA BLANCA

White Grenache is the grape variety best adapted to our extreme Mediterranean
climate. Here, it produces fresh and versatile wines with extraordinary results on
"Panal" a quaternary fossil dune with sandy-silty composition.







@ GARNATXA PELUDA

Hairy Grenache is named for the fine hairs
on its leaves. This mutation helps retain
more water during the summer, producing
super fresh wines, in the “Tapas" soils
with a frank texture and underlying rock
called "Lutite, a sedimentary rock
composed by clays and silts, giving a
unique character to the wines.

@ GARNATXA FINA

In Terra Alta, Grenache is known as
Garnatxa Fina, a unique biotype with
larger grape berries that produce wines
with less colour, greater elegance, and a
clear Mediterranean influence. These
attributes are intensified in the "Tapas"
soils.

@ CARINYENA

Carignan excels on the calcareous "Tapas
blanc" chalky soils with carbonate frag-
ments. This grape variety offers elegant
and subtle wines with spiced notes.




OUR VINEYARDS

Edetaria exclusively produces wine from its own vineyards. Our 70 hectares allow us
to control the entire winemaking process from start to finish. A significant portion of
these vineyards is over 60 years old, while the rest range between 25 and 40 years.
We apply the best viticulture practices, always striving for low yields and exceptional
grapes, where each vineyard contributes with its unique personality.




@ WE ARE ORGANIC

At Edetaria, we are 100% organic. Thisis the cornerstone of our philosophy. We
maintain soil health and vitality through alternating tillage and the use of cover crops.
We combine traditional dry farming practices with efficientirrigation techniques,
continuously monitoring soil, plant, and climate conditions through sensors and

remote sensing technology.







THE WINEMAKING PROCESS AT EDETARIA

Harvesting is done manually, with an initial selection of grapes in the vineyard. Upon arrival
at the winery, the grapes are cooled and undergo a second selection on sorting tables. Only
the best grapes are used to produce Edetaria’s wines.

The winemaking process is carried out in small-capacity tanks, allowing us to keep the different
grape varieties and terroirs separate. This is the only way to preserve the complexity and

nuances of each plot, achieving maximum authenticity.
Aging takes place in various formats: barrels, foudres, stoneware amphorae, and concrete, all
with the goal of conserving and enhancing the character of each vineyard.




O viA EDETANA

A harmonious blend of Grenache’s fruitiness with the minerality of old vineyards
and their soils, creating elegant and fine-dining wines.

FEVLIOR Win
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VIA EDETANA NEGRE VIA EDETANA BLANC
93 James Suckling 93 James Suckling
93 Wine Enthusiast 93 Tim Atkin
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VIA EDETANA CARINYENA MIRAGE
Great Gold Medal at world New

Carignan competition

@ EDETARIA SELECTION

The most authentic and elegant expression of our Grenaches, encapsulating the
essence of our soils, varieties, and Mediterranean character.

viavag

VI DE FINCA QUALIFICADA EDETARIA SELECCIO BLANC
EDETARIA SELECCIO NEGRE 95 Decanter

17,5/20 Jancis Robinson Best White Wine of Spain Guia Penin 2005
93 Decanter 17,5+/20 Jancis Robinson

TR

EDETARIA DOLGC DE GARNATXA BLANCA
LATE HARVEST

93 Guia Peiiin



@ SINGLE VINEYARDS

Unique wines from specific vineyards with native varieties, distinct terroirs, and old
vines, achieving the utmost singularity and finesse of Terra Alta.

VESIHO
]
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LA PEDRISSA LA TERRENAL
95 Decanter / 96 Guia Peiiin
Decanter “T'OP 10 Best Spanish red wines” 95 Decanter

LA PERSONAL LA GENUINA
95 Decanter 94 Guia Peiiin
95 Guia Peiin 93 Wine Spectator

@ UNIQUE VINEYARDS

LASSOT LO MAS

New 96 Guia Peiiin
94 Robert Parker
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